Was wird benétigt (fur 4 Portionen)

e 4 Orange
16EL Olivendl
4 Verpackungen Rindscarpaccio
40g gehackte Pistazien
200g Frischkase z. B. Ziegenfrischkase
n.b. Salz

Zubereitung
1. Orangenschale fein abreiben. Mit Olivendl mischen. Mit Salz wirzen.
2. Rindscarpaccio anrichten. Mit Orangendl betraufeln. Mit Pistazien bestreuen.

3. Dazu Frischkéase servieren.
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